
 

Les délices de Pascal 
45, rue principale 

68440 Steinbrunn-le-Haut 
Tél: 03 89 28 16 08 

 
Bonnes  Fêtes  

 

2011 
 

 

Les Douceurs pour la Veillée au Coin du Feu 
-Les Wienachtsbredele, les 100g              2,80€ 
  (Assortiment de 100g, 300g, 600g) 
-Le Plateau de Mignardises  (20 pièces)      19€ 
                                     (40 pièces)      38€ 
- Assortiment de Macarons (18 pièces)                 15€ 
-La Brioche de Noël                                            9€ 
  (Noisette, Noix, Raisins, Fruits confits, Rhum) 
- La Tarte aux Noix  (6  personnes)       12€ 
 - La Tarte de Linz (6 personnes)        9€ 

 - Le Kugelhopf sucré          9€ 
  
 

 
Idée Cadeau : 
En fonction de vos envies et de votre budget, nous vous préparerons avec amour un panier garni 
de nos produits « Maison » ou régionaux 
 
Et dès le début Janvier, n’oubliez pas de commander votre Galette des Rois !  

- Galette feuilletée à la mousse de frangipane  
- Galette feuilletée aux pommes des vergers de chez nous 
-  

 
Merci de récupérer les commandes de Noël (24-25-26 Décembre)  

le 24 Décembre avant 19hrs 
 



 

Nos Spécialités Apéritifs:  
-Assortiment de cuillères Chinoises (12 ou 24 pièces)          
(Saumon, Foie gras, Bœuf, Gambas, Grisons)         22€/44€ 
-Assortiment de minis apéritifs chauds (24 pièces)    24€ 
(Mini quiches, pizzas, poireaux, corolles,…) 
- Les Canapés Variés (40 pièces)    32€ 
- Assortiment de Malicettes (20 pièces)    24€ 
- Pains aux noix garnis (40 pièces)    29€ 
- Miche surprise (70 pièces)     35€ 
- Le Kugelhopf salé au lard et aux noix    11€ 
- Mini bretzel salé – La douzaine         6€  

 
Les Bûches Mousses : (3.70€/ personne) 

- La Bavaroise (Génoise chocolat, Mousseline au kirsch, Griottes) 
- Trois Chocolats (Génoise Chocolat, Mousseline Chocolat blanc, lait, noir) 
- Exotique (Biscuit Joconde, mousseline Mangue et Kiwi) 
- La Framboisine (Biscuit Joconde, mousseline Chocolat/Framboise, éclats de Noisettes) 

 

Vacherins, Bûches Glacées: (3.90€/personne)  
- Etincelles (Pêche de Vignes / Champagne) 
- Délices Fruités (Framboise / Mangue / Pomme) 
- Sauvage (Abricot / Eglantier/ Myrtilles)  

 

Les Bûches Traditionnelles: (3.30€/personne) 
- Crème au Beurre, Crème pâtissière ou Mousseline 

Parfums : Vanille, Kirsch, G. Marnier, Moka, Praliné, Chocolat 

 
Composez votre Menu de Noël 

 
La Tranche de Foie gras mi-cuit maison (50g)   (7.50€)    

(Pain brioché, confit de figues ou d’oignons, gelée au Gewürtz) 
Ou  

La Cassolette Gratinée de St-Jacques 
et ses fleurons   (7€) 

 
Magret de Canard rôti au miel    (12.90€) 

(Poêlée de Bolets et Châtaignes, Risotto) 

Ou  

Pour un Noël un peu différent…. 

Riz Colonial   (16 €) 

(Riz aux St Jacques, Crevettes, Encornets, Petit pois, Champignons, Carottes 

Emincé de porc/veau/poulet 

Beignets aux Pommes, Ananas, Bananes  - Sauce au Curry) 

 
Bûche au Choix 

 
(Menus à Commander de Préférence avant le 18 Décembre) 

 
 


